&/ % og«/ ea/!MSONO UNESCLUSIVA SELEZIONE DI PIzzE.

UNRICERCATO PRODOTTO ARTIGIANALE FRESCO, LAVORATO SECONDO UN PROCESSO DI LIEVITAZIONE CHE NE CONFERISCE
STRAORDINARIA DIGERIBILITA E GUSTO MANTENENDO UN LEGGERO PROFUMO DI LIEVITO.

COTTE IN FORNO A LEGNA, SONO FARCITE CON' INGREDIENTI SCELTI 0 PREPARATI CON PARTICOLARI TECNICHE DI
COTTURR.

LE SOFFI0 DI GRANO SI PRESENTANO IN UNA TIPICA FORMA SOFFICE E QUADRATA, SONO PREPARATE CON LA STESSA
QUANTITA D'IMPASTO DI UNA PIZZA TRADIZIONALE E REGALANO SAZIETA SENZA APPESANTIRE.

LE SPECIALITA DI QUESTA LINEA GOURMET SONO STATE ELABORATE IN ESCLUSIVA PER IL RISTORANTE PIZZERIA BERNA
ED HANNO OTTENUTO L'APPROVAZIONE DEL MEDICO NUTRIZIONISTA.



b NosTRE ESCLSIVETT. (],
a DR 10!

VEIA € 11,00
POODORD, MOZZARELLR, FUNGHI PORCINI FRESCH

CARNE SALE

AQUILIO €10,50
DONODORO, MOZZARELLR, SALANIND PICCANTE,

GRANA, PREZZEHOLO, SPEC

ROVERELLA € 11,00
YOODORD, MOZZARELLR, BRIE, TARTUFC

MOLINA €950

POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFINI, FUNGHI,
PEPERONI AL FORNO, OLIVE TRGGIASCHE

BOLCA € 11,00
PONODORD, HOZZARELLR, ZUCCHINE PREZZENOLATE,
SALAMINO PICCANTE, GORGONZOLA

BUSIMG € 11,00
POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI AL FORNO, RUCOLA,
(OTTO DI PATANEGRA, RICOTTA SALATA DI BUFALA

A1 SENSI DELLE NORMATIVE VIGENTI PER | PRODOTTI ALLERGENI SI PREGA DI RIVOLGERSI AL PERSONALE NEL CASO DI PARTICOLARI SPECIFICHE
INGREDIENTI £ PREPARAZIONI

IMPASTO SOFFIO DI GRANO: FARINA 00 E FARINA DI MANITOBA - OLIO EXTRA VERGINE D'OLIVA - SALE - LIEVITO DI BIRRA
GOCCE DI ACETO DI VINO DOC (RCIDIFICANTE NATURALE SECONDO UN'ANTICA RICETTR)
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